
Prix nets en euros, service compris 
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Menu de Réveillon
S A M E D I  3 1  D É C E M B R E  2 0 2 2

120 €
ACCORDS METS & VINS : en 3 verres 25 €  ou en 4 verres 33€

S A I N T - J A C Q U E S

Poêlées, fine purée de coings et 
châtaignes, crumble, sauce coraillée.

G R A N I T É  A G R U M E  I M M O R T E L L E

Pause fraicheur.

L ' O U R S I N
C O U P E  D E  C H A M P A G N E  L E G R A S  B L A N C  D E  B L A N C

Bavaroise de fenouil, corail confit,gelée de crustacé, citron râpé.

L E  B A R

En pavé, eryngiis sautés, billes de pommes de terre et de radis noir
pochées au curry, condiments herbacés, sauce fumet et vin rouge.

L A  B I C H E  

Mignon rôti, compression de sangria, foie gras poêlé, 

purée de courge, tuile croustillante, jus corsé.

F R O M A G E

Ossau-iraty, cromesquis de chèvre de Chavignol, 
condiment, pousses de salades.

L E  C I T R O N

Coque en sucre, crémeux limoncello, 
sablé Breton, éclats de framboises.

M I G N A R D I S E S  E T  C A F É


