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SAMEDI 31 DECEMBRE 2022
120 €

ACCORDS METS & VINS : en 3 verres 25 € ou en 4 verres 33€

y L'OURSIN
B S OUPE DE CHAMPAGNE LEGRAS BLANC DE BLANC

Paek |

Bavaroise de fenouil, corail confit,gelée de crustacé, citron réapé.

SAINT-JACQUES

Poélées, fine purée de coings et
chataignes, crumble, sauce coraillée.

LE BAR

En pavé, eryngiis sautés, billes de pommes de terre et de radis noir
pochées au curry, condiments herbacés, sauce fumet et vin rouge.

CRANITE AGRUME IMMORTELLE

Pause fraicheur.

LA BICHE

Mignon réti, compression de sangria, foie gras poélé,

purée de courge, tuile croustillante, jus corsé.

FROMAGE

Ossau-iraty, cromesquis de chévre de Chavignol,
condiment, pousses de salades.

LE CITRON

Coque en sucre, crémeux limoncello,
sablé Breton, éclats de framboises.

MIGNARDISES ET CAFE




